AZIENDA AGRICOLA CAVAZZA

MANERBA DEL GARDA

PRASENTIERT EIN
EXZELLENTES RESULTAT VON

NATIVEM OLIVENOL EXTRA GARDA BRESCIANO

MONOCULTIVA
R

FS 17

ERNTE: Erfolgt auf traditionelle Weise, von Hand und mit mechanischen Mitteln;
PRODUKTIONSTECHNIK: Kaltpressung der Oliven innerhalb von 24 Stunden nach der Ernte;
ZUBEREIT. UND VERP.: Im landwirtschaftlichen Betrieb Azienda Agricola Cavazza;

ORGANOLEPTISCHE PRUFUNG:  Besitzt intensive Grasnoten, begleitet von einer Duftnote nach
Mandeln, mit einem guten Zusammenklang, einer grinen Farbung von
mittlerer bis leichter Intensitat und einem weichen Geschmack von groler
Charakterstarke, die es auch dank eines &uflerst geringen Sauregehalts
sofort begehrenswert macht®;

CHEMISCHE PRUFUNG: SAUREGEHALT: 0,25% (Grenzwert natives Olivendl extra aus Italien: <0,8%)
16.03.2009 POLYPHENOLE: 95 - DELTAK:<0,01
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